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Dinkelbrot   X             

Dinkel-Kürbiskern-
Brot 

  X            
 

Dinkel-Amaranth-Brot   X           X  

Dinkellaib   X X            

Emmerbrot    X    X        

Gersten-
Ganzkornbrot1 

X
1 

X (X) X X (X) (X) (X)   (X) (X)  X 
 

Hafer-Ganzkornbrot  X    X          

Hirse-Buchweizen-
Leinsaat-Brot1 

X
1
 X (X) X (X) (X) (X) (X)   (X) (X)  X 

 

Herbstbrot 
(Kürbis-Rosmarin-Brot) 

 X  X           
 

Kamutbrot       X         

Kartoffelbrot  X    X          

Knäckebrot  X            X  

Landbrot  X  X            

Mischbrot1 X
1
 X (X) X (X) X (X) (X)   (X) (X)  (X)  

Quarkbrot  X          X    

Roggenbrot    X            

Roggenschrotbrot2    X  (X)          

Rosinenbrot  X X         X  X  

Sonnenblumenbrot1 X
1
 X (X) X (X) (X) (X) (X)   (X) (X)  (X)  

Toastbrot  X          X    

Walnussbrot  X         X     

Weizenbrot  X              

Überraschungsbrot3 X X X X X X X X   X X  X  

*:  Bei uns nicht verbacken werden folgende allergene Stoffe: Erdnüsse, Cashew-, Pecan-, Para-, Macadamia-  und 
    Queenslandnüsse, Pistazien, Sellerie, Senf, Krebstiere, Fisch, Schwefeldioxid / Sulphite, Lupinen und Weichtiere. 
X: Ist Teil der Rezeptur. 
1: Röstbrot kann die Inhaltsstoffe sämtlicher Brotsorten (bis auf Kümmelbrot, Kürbis-Rosmarin-Brot) und des Groß- 
    teils der Brötchen enthalten.  
    D.h., je nach Backtag können die Brote, die Röstbrot enthalten, auch weitere Getreidesorten, Walnüsse, Milch- 
    produkte und Sesam enthalten. Das „X“ steht also in Klammern, wenn der entsprechende Inhaltsstoff über das  
    Röstbrot im Produkt enthalten sein kann. 
2: Gibt es mit und ohne Haferflocken. 
3: Ist an jedem Backtag anders und kann daher alle angekreuzten Stoffe enthalten. 

HINWEIS: Trotz größtmöglichster Sorgfalt bei der Herstellung können neben den angegebenen Allergenen in all 
unseren Backwaren auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen enthalten sein, die Allergien oder Unver-
träglichkeiten auslösen können. 
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Baguettes:                

Baguette, Dinkel   X           X  

Baguette, Weizen  X              

Dinkel-Ficelle   X X        X    

Nuss-Ficelle    X X      X  X    

                

Brötchen:  
              

Dinkelbrötchen   X           X  

Käsebrötchen  X          X    

Kürbiskernbrötchen  X              

Laugenbrezel   X         X    

Laugenbrötchen   X         X    

Laugen-Sesamring   X         X  X  

Mehrkornbrötchen  X  X            

Mohnbrötchen  X              

Müsli-Stange   X X  X        X  

Olivenbrötchen  X  X            

Olivenfladen   X X        X    

Schwäbische Seele  X              

Sesambrötchen  X            X  

Sonnenblumen- 
brötchen 

 
X             

 

Thomasbrötchen  X              

Vinschgauer Fladen  X  X            

                

                

                

                

                

 

*:  Bei uns nicht verbacken werden folgende allergene Stoffe: Erdnüsse, Cashew-, Pecan-, Para-,   Maca- 
     damia- und Queenslandnüsse, Pistazien, Sellerie, Senf, Krebstiere, Fisch, Schwefeldioxid / Sulphite, Lupinen 
     und Weichtiere. 
X: Ist Teil der Rezeptur. 

HINWEIS: Trotz größtmöglichster Sorgfalt bei der Herstellung können neben den angegebenen Allergenen in 
all unseren Backwaren auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen enthalten sein, die Allergien 
oder Unverträglichkeiten auslösen können.  
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Snacks:                

Dinkel-Käsegebäck   X         X X X  

                

Edamerplunder   X         X    

Gemüsepizza   X         X    

Linsenplunder   X         X    

Paprikaschleife   X         X    

Schafskäse-Oliven-
Plunder 

  X         X  X 
 

Spinatschleife   X         X  X  

                

Kuchen:                

Abruzzo   X      X   X X   

Adamsapfel   X         X    

Apfel- oder Birnen- 
Nusskuchen 

  X       X  X   
 

Dattel-Hirse-Kuchen 
(vegan) 

  X            
 

Linzer Schnitte 
(vegan) 

  X       X     
 

Mohnkuchen   X         X    

Rhabarber-
Nusskuchen 

  X   X    X  X   
 

Rahmkuchen mit Obst   X         X X   

Schwarze Schokolade   X         X X   

Zwetschgenkuchen   X   X      X    

Hefe-Zwetschge  X X         X    

Zucchini-Kürbiskuchen   X      X    X   

                

                
 

*:  Bei uns nicht verbacken werden folgende allergene Stoffe: Erdnüsse, Cashew-, Pecan-, Para-, Maca- 
     damia- und Queenslandnüsse, Pistazien, Sellerie, Senf, Krebstiere, Fisch, Schwefeldioxid / Sulphite, 
     Lupinen und Weichtiere. 
X: Ist Teil der Rezeptur. 
 

HINWEIS: Trotz größtmöglichster Sorgfalt bei der Herstellung können neben den angegebenen 
Allergenen in all unseren Backwaren auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen enthalten 
sein, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.  
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Süße Teilchen:                

Apfel-Zimt-Schnecke  X X         X    

Aprikosenplunder  X X         X    

Croissant  X X         X    

Einback  X X         X    

Marzipanschleife  X X      X   X    

Mohnzopf  X X         X    

Nougatcroissant  X X       X  X    

Nusszopf  X X       X  X    

Plunder-Herz  X X    X     X    

Rosinenbrötchen  X X         X    

Rosinenbrot  X X         X  X  

Zwetschgenplunder  X X      X   X    

                

Dauergebäck:                

Bolita (vegan)         X       

Bobbes   X      X  X X  X  

Dinkel-Kokostaler   X   X      X X   

Dinkel-Schokotaler   X       X  X    

Haferschnitten   X   X      X    

Kamutherz       X  (X)   X X   

Kokosschnitte (vegan)   X            X 

Mandelschnitte   X      X   X    

Nussecke (vegan)   X       X      

Pfauenauge   X      X   X    

                

Müsli:                

Müsli  X  X X X   X X    X  

Crunchy  X  X X X   X X    X  
 

*:  Bei uns nicht verbacken werden folgende allergene Stoffe: Erdnüsse, Cashew-, Pecan-, Para-, Maca- 
     damia- und Queenslandnüsse, Pistazien, Sellerie, Senf, Krebstiere, Fisch, Schwefeldioxid / Sulphite,  
     Lupinen und Weichtiere. 
X: Ist Teil der Rezeptur. 
 

HINWEIS: Trotz größtmöglichster Sorgfalt bei der Herstellung können neben den angegebenen Allergenen 
in all unseren Backwaren auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen enthalten sein, die Allergien 
oder Unverträglichkeiten auslösen können. 
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Weihnachten:                

Costa-Rica-Kugel  X X      X X  
 

X   

Elisen-Lebkuchen mit 
Vollmilchkuvertüre 

 X X      X X  X X   

Elisen-Lebkuchen mit 
Zartbitterkuvertüre 

 X X      X X  
 

X   

Früchtebrot  X 
 

X     X  X 
 

   

Honiglebkuchen  
  

X        
 

   

  
  

     
 

  
 

   

  
  

     
 

  
 

   

  
  

     
 

  
 

   

Ostern:  
  

        
 

 
 

 

Dinkel-Osterhasen  
 

X       
 

 X    

Kamut-Osterhase  
  

   X   
 

 X X   

Schoko-Eier mit 
Vollmilchkuvertüre 

 
  

      
 

 X    

Schoko-Eier mit 
Zartbitterkuvertüre 

 

  
      

 
 

 
 

 
 

  
  

   
 

    
 

   

  
  

        
 

   

  
  

        
 

   

  
  

     
 

  
 

   

   
 

  
 

     
  

  

   
 

      
 

 
 

   

   
 

  
 

     
  

  

       
 

    
  

  

   
 

           
 

   
 

     
 

  
 

   

  
 

 
   

  
  

    
 

 
*:  Bei uns nicht verbacken werden folgende allergene Stoffe: Erdnüsse, Cashew-, Pecan-, Para-, Maca- 
     damia- und Queenslandnüsse, Pistazien, Sellerie, Senf, Krebstiere, Fisch, Schwefeldioxid / Sulphite,   
     Lupinen und Weichtiere. 
X: Ist Teil der Rezeptur. 
 

HINWEIS: Trotz größtmöglichster Sorgfalt bei der Herstellung können neben den angegebenen Allerge-
nen in all unseren Backwaren auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen enthalten sein, die 
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 
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